Confiserie-Kurse 2023
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Liebe Freunde der siiRen Versuchung,

die eigene Leidenschaft zum Beruf zu machen, das wiinschen
sich viele. Wir mochten Sie gerne an unserer Leidenschaft

zu Nougat und Schokolade teilhaben lassen.

In herzlicher Atmosphare kénnen Sie in der Viba Nougat-Welt
nicht nur zahlreiche handgefertigte Schokoladen und Pralinen-
Kreationen genielen, sondern von den Confiseurinnen

Tipps und Tricks tiber das Confiserie-Handwerk erlernen und
selber in die Rolle der »groRen Confiserie-Meister« eintauchen.

Mit groRer Freude stelle ich Thnen unser Kurs-Programm 2022 vor.
Die Viba Nougat-Welt bietet Ihnen wieder abwechslungsreiche und
trendorientierte Confiserie-Kurse fir Anfanger bis hin zu Profis.
Sie durfen innovative und abwechslungsreiche Themen fiir groRe
und kleine GenieRer erwarten. Wir méchten Sie in unsere Welt

des Nougats, edler Schokoladen und exquisiter Pralinen entfiihren
und Ihnen zeigen, dass jeder mit Geduld, ein bisschen Ubung und
guten Zutaten feinste Confiserie-Kreationen herstellen kann.
Nutzen Sie unser umfangreiches Fachwissen aus tiber 130 Jahren
Nougat- und Schokoladenkompetenz.

Die positive Resonanz, die wir bereits durch die vergangenen
Kurse bekommen haben, spricht fiir sich.

Ich lade Sie herzlich in unsere Raume der Viba Nougat-Welt ein.
Melden Sie sich noch heute zu lhrem Confiserie-Kurs an!
Einen ersten Eindruck konnen Sie bereits auf unserer Homepage
www.viba-schmalkalden.de und bei Facebook gewinnen.

Wir freuen uns, Sie bald bei uns begriiRen zu diirfen!

D akey Joll

Beatrix Kolbe

Confiserie-Leitung
Viba sweets GmbH



Viba Nougat-Welt

Wir heifen Sie in der Viba Nougat-Welt, der Erlebnis-Confiserie,
herzlich willkommen und begeistern Sie auf zwei Etagen

mit Genussvielfalt vom Feinsten! In unserer Erlebnisfertigung
erleben Sie die Herstellung stiRer Spezialitdten aus nachster Nahe
und tauchen ein in die Welt der Confiseurinnen.
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VORWORT

So bewerten uns unsere Teilnehmer

»Der Kurs und natirlich das leckere Nougat war ein
gelungener Abschluss unseres Urlaubs im Thiringer Wald.«
Maike und Thomas aus Rhein-Hessen

»Wir waren hier und es war echt lecker!
Super empfehlenswert ist der Pralinenkurs.«
Mona, Michi und Marlene

»Anldsslich des 50. Geburtstag meiner besten Freundin
haben wir ihr einen Wunsch erfillt:
Nougat-Pralinen-Kurs - super, super, super.
Vielen Dank! Sie sind alle super freundlich.«
Familie aus Gersdorf

»Wir haben einen Kurs zum Schokolade selber machen
gebucht. War sehr herzlich und hat viel SpaR gemacht!«
Leonie

»Wir hatten einen tollen Tag in der Viba Welt.
Der Basiskurs wurde super angeleitet und
die Ergebnisse sind tolle Geschenke.
Wir kommen gerne fiir einen weiteren Kurs zuriick.«

Familie aus Eisenberg .
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Tauchen Sie ein in die Welt unserer Confiseurinnen.

Hier finden Sie unser Angebot an unseren 6ffentlichen
STANDARD-KU RSEN, bei denen Sie zusammen
mit kleinen Gruppen, Familien und einzelnen Personen
eine siiRe Zeit in unserer Erlebnisfertigung verbringen kénnen.
Diese Kurse werden taglich angeboten,

auch an Wochenend- und Feiertagen.



Feinste
Nougat-Pralinen

Gemeinsam mit unserer Confiseurin stellen Sie selber
geschichtete Nougat-Pralinen aus weiBer Schokolade und
feinstem Viba Haselnuss-Nougat her. Sie werden begeistert
sein Uber Ihre eigenen Meisterwerke, die Sie von Hand
veredeln und mit besten Zutaten verfeinern. Freuen Sie sich
auf ein ganz besonderes Genusserlebnis, wenn die cremigen
Nougat-Pralinen auf der Zunge zergehen.

Kursinhalt:
- 15 feinste Nougat-Pralinen
- 1 handgegossener Schokoladen-Lolli

Erwachsene: 30,00 € pro Person
Kinder: 27,00 € pro Person
Dauer: 60 Minuten

Schwierigkeitsgrad: (@ @@
Altersempfehlung: Kinder im Alter von 6 - 8 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen







Handgeschopfte
Schokolade

Mit schokoladigen GriiRen - individuell verziert — entsteht
lhre eigene handgeschopfte Schokolade, ganz nach Ihrem
Geschmack. Ihr selbst kreiertes Schokoladen-Meisterwerk
verfuihrt zum sofortigen HineinbeiRen und knackigen
Schokovergniigen.

Kursinhalt:
- 150 g handgeschopfte Confiserie-Schokolade
- 1 handgegossener Schokoladen-Lolli

Erwachsene: 30,00 € pro Person
Kinder: 27,00 € pro Person
Dauer: 60 Minuten

™
Schwierigkeitsgrad: @ @W
Altersempfehlung: Kinder im Alter von 6 - 8 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen
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Unser Original
Classic Nougatstange

Der Nougat Klassiker der ersten Stunde! Seit 1920 ldsst unsere
Viba Classic-Rezeptur mit frisch gerdsteten Haselnilssen die Her-
zen groRer und kleiner Nougatfans hoherschlagen. Der unglaub-
lich zarte Schmelz und die aromatische Note der Haselnuss sind
eine Gaumenfreude fiir jeden GenieRer.

In diesem Kurs gieRen Sie lhre eigene Viba Nougatstange und
verzieren sie mit flissiger weiler Schokolade genauso, wie es
lhnen schmeckt. Wahrend die besonderen Stangen auskihlen,
erfahren Sie Interessantes tber die Welt der zart schmelzenden
Verfuihrung und was eine Zigarrenpackanlage mit diesen Kost-
lichkeiten gemein hat.

Kursinhalt:
- 250 g Nougatstange
- 1 handgegossener Schokoladen-Lolli

Erwachsene: 30,00 € pro Person.
Kinder: 27,00 € pro Person
Dauer: 60 Minuten

Schwierigkeitsgrad: . @) @)

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 6 - 8 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen




Ob magische Adventszeit oder siiRe Ostern -
in unserer Erlebnisfertigung bieten wir lhnen
zu den SAISON-HIGHLIGHTS im jahr exklusive Kurse an.
Wahlen Sie das passende Angebot

aus unserem Kursprogramm und buchen Sie rechtzeitig.



Valentins-Special
04.02. - 14.02.2023

Mit diesem Kurs kénnen Sie Herzen erobern!
Zundchst gieRen Sie zusammen ein Herz aus
Schokolade und kénnen dieses mit Ihrer personlichen
Liebesbotschaft verzieren. Gefillt wird das Herz mit
15 handgefertigten Nougat-Pralinen,

die Sie unter fachkundiger Anleitung kreieren.

Kursinhalt:

- 15 handgefertigte Nougat-Pralinen

- 1 Schokoladen-Hohlkérper in Herzform
- 1 Glas Sekt

Erwachsene: 40,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @)@@
Altersempfehlung: ab 16 Jahren




Oster-Special

01.04. - 16.04.2023

Osterhasen aus dem Supermarkt? Mehr Spalk macht Ostern,
wenn Sie die stiRen Langohren selber machen kdnnen! In
diesem Kurs gieRen Sie einen groRen Osterhasen aus edler
Schokolade nach lhren Vorstellungen. Fur die besonders raf-
finierten Haschen dirfen Sie die Schmunzel-Nadschen und die
Ohren mit weiBer oder dunkler Schokolade ausfillen.

Kursinhalt:
- 1 handgeschminkter Schokoladen-Hase
- 100 g individuelle Schokoladen-Tafel

Erwachsene: 40,00 € pro Person
Kinder: 35,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @ @ @

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen



Sommer-Special
08.07. - 20.08.2023

Diese kleinen knackigen Eis-Triiffel sind erfrischend anders
und konnen der Hingucker auf Ihrer ndchsten Sommerparty
werden. Sie fertigen 16 exquisite Pralinés und durfen bei
der Geschmacksrichtung frei wahlen. Wie ware es z.B. mit
Eis-Truffeln aus einer fruchtig-frischen Erdbeer-Canache um-
mantelt von edler Vollmilchschokolade, die zum kronenden
Abschluss in Fruchtstiickchen gerollt werden?

Sie werden begeistert sein nach dem ersten, knackigen Biss!

Kursinhalt:
- 16 knackige Eis-Triiffel”

*Erst kithlen, dann genieRen.

Erwachsene: 40,00 € pro Person
Kinder: 35,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @@@
Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen




Herbst-Special

30.09. - 15.10.2023

Genussmomente im Carré - Pralinen, die uns den Herbst ver-

stiBen! Die auRergewdhnlichen Pralinés mit ihren cremigen
und edlen Schichten aus Nougat und Schokolade sind nicht

nur optisch einzigartig. In diesem Kurs erleben Sie eine span-

nende Einfiihrung in die Welt der Confiserie und kreieren
lhre einzigartige Pralinen-Composition aus knackiger Scho-
kolade und dunklem Haselnuss-Nougat. Ihre selbst kreierten
Kostlichkeiten werden schon verpackt und dirfen stolz zu
Hause vorgezeigt und vernascht werden.

Kursinhalt:
- 24 feinste Nougat-Pralinen in Carré-Form
- 2 handgegossene Schokoladen-Lollis mit Herbst-Motiv

Erwachsene: 40,00 € pro Person
Kinder: 35,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @@@
Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen

Weihnachts-Special

01.10. - 01.12.2023

Was darf nie zur Adventszeit fehlen? Richtig - der Advents-
kalender! Und zwar keiner von der Stange, sondern ein von
lhnen selbst erstellter Kalender aus 24 feinsten Nougat-Pra-
linen und Triiffel-Pralinés. Kommen Sie zu uns und bereiten
sich und Bekannten eine Freude beim Selbstgestalten eines
Adventskalenders. Kreieren Sie eigenhdndig edle Pralinen
je nach Belieben und schopferischer Vielfalt. Kiinstlerisch
beweisen Sie sich dann beim Nummerieren sowie Verzieren
wobei Sie jede Praline mit einer besonderen GruRbotschaft
beschriften konnen oder mit weihnachtlichen Motiven.

Kursinhalt:
- 15 feinste Nougat-Pralinen
- 10 edle Truffel-Pralinés (wahlweise mit oder ohne Alkohol)

Erwachsene: 50,00 € pro Person
Kinder: 45,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @ @) @

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen






Entdecken Sie unsere Kursangebote
fur lhre Gruppe im privaten Rahmen.

Bei uns erleben Sie mit Ihren Mitarbeitenden,
Kundinnen und Kunden, Freunden und Freundinnen
oder geschlossen in lhrer Familie ganz besondere
Einblicke in die Welt
von Nougat und Schokolade.



Feinste Auswabhl

Willkommen zum Pralinés-Meeting!

Meetings gibt es in der Geschaftswelt genug, aber zu diesem
haben wir die stiResten Teilnehmer eingeladen - edle Triiffel-
Pralinés mit einer exquisiten Nougatfiillung. Werden Sie und
lhre Gaste, Kunden oder Mitarbeiter selber zum Confiseur!

In einer einzigartigen Atmosphare der Viba Erlebnisfertigung
erlernen Sie in diesem exklusiven Pralinenkurs unter
fachkundiger Anleitung unserer Confiseurinnen den
richtigen Umgang mit Nougat und Schokolade. Gemeinsam
kreieren Sie edle Triiffel-Pralinés und erhalten exklusive
Einblicke in verschiedene Techniken des Confiserie-Hand-
werks. Sie stellen eigenstdandig eine Canache nach unserem
Hausrezept her und befiillen Schokoladen-Hohlkugeln mit
einem gefalteten Spritztiitchen. Zur Vollendung kénnen Sie
lhr Geschick zeigen, indem Sie die feinen Triiffel-Pralinés

mit Schokolade tiberziehen und diinn ausgarnieren.

Kursinhalt:
- 21 edle Truffel-Pralinés (wahlweise mit oder ohne Alkohol)

Preis auf Anfrage
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @ @ @

Altersempfehlung: ab 16 Jahren
Gruppen: ab 6 bis 30 Personen




GieRen und Veredeln

In diesem privaten Kurs erleben Sie eine spannende Einfiih-
rung in die Welt des Nougats und der Schokolade.

Unter fachkundiger Anleitung unserer Confiseurin lernen
Sie Schokolade mit allen Sinnen kennen und kreieren lhre
eigenen Tafelschokoladen, gefillt mit zart schmelzendem
Haselnuss-Nougat. Zunachst gieRen Sie eine Hiilse

aus fester Schokolade, die Sie anschlieRend mit flissigem
Nougat befiillen. Mit edler Schokolade vollendet und

mit schokoladigen GriiRen verziert entsteht so lhr eigenes
»siiBRes« Meisterwerk.

Kursinhalt:
- 2 mit Nougat gefillte Tafelschokoladen
- 1 handgegossener Schokoladen-Lolli

EXKLUSIVE KURSE

Preis auf Anfrage
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @@@

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen

Gruppen: ab 6 bis 30 Personen




Formen und Veredeln

Dieser Kurs ist etwas fur echte Schokoladenfans!

Unter fachkundiger Anleitung unserer Confiseurin

erlernen Sie und Ihre Gaste, Kollegen oder Kunden den
Umgang mit Schokolade und kreieren edle Hohlfiguren.
Um lhr schokoladiges Meisterwerk zu vollenden miissen Sie
zundchst die einzelnen Partien und Konturen Ihrer Hohlfigur
mit weiBer oder dunkler Schokolade »schminken«.

Danach wird die flissig warme Schokolade in der geschlos-
senen Form geschwenkt und gewendet, sodass eine gleich-
maRig knackige Schokoladenhiille entsteht. Die selbst her-
gestellten Kreationen werden schon verpackt und dirfen
mit nach Hause genommen werden. Zum AnbeiRen schon!

Kursinhalt:
- 300 g handbemalte Schokoladen-Hohlfigur
- 100 g individuelle Schokoladen-Tafel

Preis auf Anfrage
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @@@

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 8 - 12 Jahren
in Begleitung eines Erwachsenen

Gruppen: ab 6 bis 30 Personen
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Brautparty

Ich will...

diesen »siiRen« Pump gefillt mit zart schmelzenden Nougat-
Pralinen! In diesem Mitmachkurs gieRen Sie einen Hoch-
zeitsschuh aus feinster Schokolade und erhalten spannende
Einblicke in das Pralinenhandwerk.

Jede Teilnehmerin darf ihren eigenen Schokoladen-Pump
gieRen und ausgarnieren. Wahrend der Kiihlphasen werden
erlesene Pralinen aus feinstem Nougat und weiRer
Schokolade gegossen. Individuell verziert mit dem Datum
der Hochzeit, den Namen des Hochzeitspaars oder
herzlichen GriiRen ist jede Praline ein einzigartiges
Gastgeschenk. Feiern Sie den siiRen Beginn einer neuen
Lebensphase in der Nougat-Welt. Unsere charmanten
Confiseurinnen begriiRen die zukiinftige Braut und ihre
Freundinnen herzlich in der Erlebnisfertigung.

Kursinhalt:

- 15 feinste Nougat-Pralinen

- 200 g handgegossener Schokoladen-Pump
-1 Glas Sekt

Preis: 40,00 € pro Person
Dauer: 90 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @ @ @

Altersempfehlung: ab 16 Jahren
Preis Kleinstgruppen: 240,00 €**

*Preis gilt ab 6 Teilnehmern **Kleinstgruppen unter 6 Teilnehmern



Kinderparty

Du planst die perfekte Schokoparty fir deinen Geburtstag?
Dann darf dieser Kurs natirlich nicht fehlen.

Du und deine Freunde kénnt eure eigene Schokolade
gestalten. Das ist gar nicht schwer und macht zudem

auch noch richtig viel SpaR!

In diesem Kurs wird wirklich jeder zum Schokoladen-Kiinst-
ler. Nach dem Prinzip »Malen nach Zahlen« darf jeder sein
personliches Schokoladen-Gemalde zeichnen. Werden alle
Partien mit der richtigen Schokoladen-Farbe - WeilR, Voll-
milch oder Ruby - gefillt, entsteht ein »stifes« Kunstwerk.

Kursinhalt:
- 150 g handbemalte Schokoladen-Tafel
- 1 handgegossener Schokoladen-Lolli

Kinder: 25,00 € pro Person
Dauer: 60 Minuten

Schwierigkeitsgrad: @@ @

Altersempfehlung: Kinder im Alter von 6 - 10 Jahren
Preis Kleinstgruppen: 150,00 €**

*Preis gilt ab 6 Teilnehmern **Kleinstgruppen unter 6 Teilnehmern







Haufige Fragen

Wann finden Mitmachkurse statt?

Unsere Standard-Kurse werden taglich um 10, 13 und 16 Uhr
in der Viba Nougat-Welt angeboten. Anderungen vorbehal-
ten. Ein 6ffentlicher Kurs startet erst ab einer Gruppengréfie
von 6 Personen.

Wie kann ich einen Kurs reservieren?

Bitte reservieren Sie lhren Wunschtermin per Tel. 03683/
69 21 600 oder fragen Sie unverbindlich per Mail an unter
nougatwelt@viba-sweets.de.

Welche Zahlungsméglichkeiten gibt es?
Wir akzeptieren fir die Kurse Bar, EC-Karte, alle gdngigen
Kreditkarten und Viba Gutscheine.

Wo muss ich mich melden, wenn ich einen Kurs bestellt
habe?

Bitte finden Sie sich 15 Minuten vor Kursbeginn am Empfang
(EG) der Viba Nougat-Welt ein. Hier erhalten Sie Ihre Tickets
und werden zum Kursraum geleitet.

Ich kann am gebuchten Kurs nicht teilnehmen.

Wo kann ich mich melden?

Sind Sie zum Zeitpunkt des gebuchten Kurses verhindert,
teilen Sie uns dies bitte zeitnahe per Tel. 03683/ 69 21 600
mit. Bitte beachten Sie, dass eine Reservierung eine verbind-
liche Zusage darstellt. Bei rechtzeitiger Stornierung erheben
wir keine Gebuhren.

Was ist in dem Kurs-Preis inbegriffen?

Im Ticket-Preis inbegriffen sind alle zu verwendeten Materia-

lien, Schutzkleidung und der Eintritt in die Ausstellung.

Wer erhdlt einen ermaRigten Preis?
ErmaRigungsberechtigte sind Kinder bis 14 Jahre, Schuler
und Studenten (bei Vorlage des Ausweises) und Menschen
mit Behinderung.

Diirfen Kinder alleine den Kurs besuchen?
Die Kurse sind im Allgemeinen erst ab einem Alter von 6
Jahren geeignet. Kinder unter 8 bzw. 12 Jahren (kursabhan-

gig) dirfen den Kurs nur in Begleitung einer aufsichtsberech-

tigten, erwachsenen Person besuchen, die beim Erstellen der
stiRen Kostlichkeiten tatkraftig unterstiitzen darf.

Reine Kinderanldsse - ohne Begleitung von mind. einer
erwachsenen Aufsichtsperson - bieten wir nicht an.

Ist die Erlebnisfertigung barrierefrei?

Alle Bereiche der Viba Nougat-Welt sind barrierefrei tiber
einen Aufzug zu erreichen. Unser geschultes Personal unter-
stutzt Sie bei allen Ablaufen. Wir haben jahrelange Erfahrung
mit der Durchfiihrung von Kursen mit Behindertengruppen.
Bitte sprechen Sie uns individuell an.

Gibt es eine Getrankeversorgung?

In der Erlebnisfertigung bieten wir keine Essens- und
Getrdnkeversorgung an. Wir empfehlen lhnen eigene
Getranke mitzunehmen. Glasbehdlter sind aus Vorschriften
der Lebensmittelsicherheit leider nicht gestattet.

Ebenso bitten wir Sie kein Essen in den Kurs mitzunehmen.

Darf ich Fotos/ Videos wahrend des Kurses aufnehmen?
Es ist erlaubt sein Handy/ seine Kamera wahrend des Kurses
mitzufiuhren. Fotos und Videos dirfen fur den Privatgebrauch
aufgenommen und veroffentlicht werden. Aufnahmen und
Veroffentlichungen aus anderen Zwecken als dem Privat-
gebrauch sind nur in Absprache mit der Viba sweets GmbH
erlaubt. Bitte kontaktieren Sie uns unter: nougatwelt@viba-
sweets.de.

Alle Kurse sind mit

NOUGAT-
SCHOKO-
DIPLOM

inkl. Foto buchbar.
Aufpreis: 2,50 €

KLIMATISIERT FREIES W-LAN



Viba Nougat-Welt -
Die Erlebnis-Confiserie
Nougat-Allee 1
98574 Schmalkalden
E-Mail: nougatwelt@viba-sweets.de
Tel.: 0 36 83/69 21 600
Fax: 0 36 83/69 21 615

Offnungszeiten:

Viba Nougat-Welt:
taglich 10.00 - 17.00 Uhr
auch an Sonn- & Feiertagen

Letzter Einlass Ausstellung: 16.00 Uhr
WWW. %ﬂ—schmalkalden.de

Teilen Sie mit uns die Leidenschaft fur »sweets« und folgen uns auf:

ﬁ @vibasweets @viba_sweets @ @Vibasweets



